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ALKUSANAT
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Tama vuosi on kohta lopussa ja uusi alkaa pian. Vuosi 2025 tuo tullessaan paljon uusia ela-
myksia Slovenia-seuran jasenille! Luvassa on jalleen monipuolista tekemistd, makuja, kohtaa-
misia ja matkailua - kaikkea sita, mika yhdistaa meita Slovenian ystavia.

Vuosi alkaa Matkamessuilla. Slovenia-seura on siella mukana Slovenian osastolla yhdessa
Slovenian suurldhetyston ja Slovenian Tourist Board:in kanssa. Osasto on isompi kun viime
vuonna - 20m2. Osaston numero on 6g70. Toivottavasti naemme siellda mahdollisimman
monta teista!

Maaliskuussa tutustutaan slovenialaisen keittion saloihin perinteiselld ruokakurssillamme.
Tama tapahtuma on ollut aina todella suosittu, eika suotta — mika olisikaan mukavampaa
kuin kokata (ja syoda!) yhdessa. Tarkempaa tietoa ajankohdasta ja paikasta on tulossa myo-
hemmin, joten kannattaa pitaa silmat ja korvat auki.

Syyskuussa suuntaammekin sitten Sloveniaan, silla suunnitteilla on viinimatka. Kiitos Lena
ja Sirpa, etta jarjestatte matkan. Tama reissu tarjoaa mahdollisuuden tutustua Slovenian
upeaan viinikulttuuriin ja nauttia maan kauneudesta hyvdassa seurassa. Tiedamme, etta
monet teistd ovat jo odottaneet tata!

Tiedotuslehtemme ilmestyy tuttuun tapaan kahdesti vuodessa, ja lukupiiri pyorii edelleen.
Lukupiiri on ollut monelle tarkea kohtaamispaikka, jossa on jaettu ajatuksia kirjallisuudesta
ja kulttuurista — tama matka jatkuu.




Kuvat: Pavel Rakovec

Lopuksi suuri kiitos kaikille hallituksen jasenille ja teille kaikille jasenille, jotka olette olleet
mukana tdnd vuonna. On ollut ilo jarjestda tapahtumia, ndhda teita ja tuntea, ettd yhdessa
meilld on aina kiva.

Toivotamme teille kaikille rauhallista joulun aikaa ja valoisaa uutta vuotta 2025. Olkoon se
taynna makuja, matkoja ja mukavia kohtaamisia!

Vesel Bozi¢ in sre¢no novo leto 2025!
Lampimin terveisin,

Andreja Valtanen

Slovenia-seuran puheenjohtaja




SLOVENIA SEURAN JASENTEN VIERAILU 17.8.2024 LAHDESSA

Leena Sinerva

Tana vuonna Lahden kaupunki lahjoitti Slovenia seuralle pienen avustuksen. Seuran hallituk-
sessa sovittiin, etta kdytetdan avustus jasenten tutustumismatkaan Lahteen.

Elokuussa jarjestettiin matka, johon osallistui toistakymmenta jasenta. Vieraat saapuivat
autolla jajunalla.

Sovittu tapaaminen oli n. 11:30 Lahden Historiallisen museon pihalla. Rakennus on alun perin
Felmannin kartanon paarakennus. Veimme vieraat ensin museoon, joka oli auennut alkuke-
sasta uudelleen suuren remontin jalkeen. Tutustuimme museon pysyviin nayttelyihin esim.
Asehuoneeseen. Vaihtuvana ndyttelyna on “Kotiin — Karjalan kaikuja ja kuvia’, varsinkin tahan
museon osaan jasenet tutustuivat todella tarkasti.




Onneksemme Lahden Historiallisessa museossa oli samaan aikaan Lahdessa oopperalaulua
opiskelevien nuorten esiintyminen. Se naytti ja kuulosti hienolta.

Historiallisten kokemusten jdlkeen siirryttiin museota vastapaata olevan Vanhan Linja-au-
toaseman ravintolaan. Ruoka oli maittavaa ja tayttavaa. Keskustelu polveili asiasta toiseen,
pOlinda riitti kabinetissa.

Ruokailun jalkeen siirryimme Pikku Veskun puistoon ja siita maisemia ihastellen kaveltiin
Satamaraittia pitkin Sibeliustalolle.

Paikalliset esittelivat vieraille satamassa olevia rakennuksia ja niiden historiaa, Vanhaa rauta-
tieasemaa, Sibeliustaloa, vanhaa lasitehdasta jne. Slovenia seuran jasenet lahtivat tyytyvaisi-
na kotimatkalle 17 jalkeen.

Kuvat: Andreja Valtanen




SLOVENIALAINEN ELOKUVA POHTII VIHAA YHTEISKUNNASSA

Lena Bjorklund

Euroopan unioni jarjestad Helsingissa vuosittain lokakuussa eurooppalaisen elokuvan viikon.
Silloin voi nahda sellaisten maiden elokuvia, joita harvoin elokuvateattereihin tulee. Slovenia
on tassa yhteydessa ollut valkokankaalla usein. Tana vuonna elokuvalla Wake me (Zbudi me,
vuodelta 2022).

Eurooppa-salissa Kampissa esitettavat elokuvat voi katsoa ilmaiseksi. Kunhan saa tiedon niis-
ta. Niita ei nimittdin liiemmin mainosteta.

Jengisotaa kaupungin kaduilla

Wake me on hyva yhteiskunnallinen elokuva, mutta se ei taatusti miellyta kaikkia. Siina ei ole
haivaakaan siita luonnonkauneudesta, jonka maassa matkustava kokee ja johon ihastuu. Eika
siind ole kivoja ystavallisia ihmisia, vaan elamantavoiltaan ja puheilmaisultaan vakivaltaan
taipuvia ja rivoja.

Padosassa on Rok, joka kylla on asunut tyttoystavansa kanssa kuvankauniissa Bledissa, muttei
muista siitd mitaan, koska on ollut epamaardisessa onnettomuudessa. Han palaa paa paketis-
sa ja muistinsa menettaneend asumaan aitinsa luokse teollisuuskaupunki Jeseniceen. Goo-
glatessa Jesenicesta |6ytyy kauneuttakin, muttei elokuvassa.

EUROPEAN
FILM
WEEKS

Rok ei palaa mihinkaan rauhantilaan, koska ollaan kipeita asioita kokeneiden ihmisten petty-
mysten ja vihan ja valinpitamattémyyden aarella. Rokilla on ollut oma jenginsa Jesenicessa
ennen muuttoaan Blediin ja se jengi maalitti kaupungissa asuvia Bosnian muslimeja saannol-
lisesti ja vakivaltaisesti.

Rok yrittaa nyt parantaa suhteitaan muslimeihin, mutta se ei entisille jengikavereille kdy, vaan
ne pahoinpitelevat Rokin rajusti.




Nelikymppisten maailmankuvaa

Elokuvan on ohjannut kroatialainen Marko Santic ja kasikirjoituksen tehneet hanen lisakseen
kroatialainen Sara Hribar ja slovenialainen kirjailija Goran Vojnovic. Paanayttelijat ovat slo-
veeneja: Jure Henigman esittad Rokia, Timon Sturbej hdanen pikkuveljedan, joka ihailee Rokin
entista jengia. Natasa Barbara Gracner esittaa Rokin aitia.

Suurin osa elokuvan tekijoista on nelikymppisia tai nuorempia. Elokuva valittaa heidan nake-
mystdan tietynlaisten puolirikollisten ihmisten eldamasta ja tunnoista. Ja siitd, etta sellaisiakin
ihmisia Sloveniassa on. Kiroilemista on paljon. Kirosanat ovat erdanlaista taraytystaytetta
sellaisen ihmisen puheessa, joka oikeastaan ei haluaisi lainkaan puhua tai vain huutaa, jos
suu pitaa avata. Tai lyoda. Tuttua Suomessakin.

Ei mikdan Feel good -elokuva

Suomalaisena toimittajana ja muutenkin tiedonhaluisena ihmisena seka Jugoslavian hajoa-
mista ja sen seurauksia tiiviisti seuranneena ihmettelen ettei tallaista elokuvaa ole aiemmin
tehty. Tallaista aika epamiellyttavista ja katkerista ihmisista kertovaa elokuvaa. Silla taatusti

niitd on paljon Sloveniassakin. Eika heista synny mitaan Feel good -elokuvaa.

"Rokin kohtalo on tavallaan metafora sille revisionismille mika Balkanilla vallitsee, ja my&s
Euroopassa’, ohjaaja Marko Santic kuvaa erddssa haastattelussa. "Wake me on elokuva slove-
nialaisten ja muualta entisen Jugoslavian osista tulleiden ihmisten valisista suhteista.”

Elokuva esitettiin Tallinnan Black Nights Film Festivalilla heti valmistuttuaan. Aiemminkin
Helsinkiin on saatu slovenialainen elokuva, joka sitda ennen on saanut ensiesityksensa noilla
festivaaleilla.

Elokuvan esittelyssa todetaan, etta se kysyy: Voiko kukaan aidosti muuttua/kehittya? Suoko
elama ihmiselle ikind uuden mahdollisuuden niin sanotusti puhtaalta poydalta? Voiko ihmi-
nen vapautua vihantdytteisesta taakastaan?

Todella tarkeita kysymyksia.




VIHDOIN PAASTIIN TAAS VIINIMATKALLE

Lena Bjorklund

Taman vuoden syyskuussa 2024 oli kulunut viisi vuotta siitd, kun viimeksi kavimme joukolla
viinitiloilla Sloveniassa. Korona sulki meidat koteihimme ja hanakkuus matkustamiseen palasi
hitaasti. Joten kun me tana syksyna lahdimme, kaipuu oli kova.

Emme kaivanneet pelkastaan hyvia slovenialaisia viineja, vaan koko maata: sen hakellyttavaa
vihreyttd, kukkuloiden maalauksellista kauneutta, hyvia ruokapaikkoja, pienten viinitilojen
persoonallisia ihmisia.

Liikuimme aluksi Goriska brdassa, Slovenian ehka kaikkein kauneimmassa kukkulakeskitty-
massd, jota myds Slovenian Toskanaksi kutsutaan. Majoituimme sen naapuriin, So¢a-joen
laakson korkean rinteen huipulle, Zagoran kylaan. Taytimme koko Pri Martinovihin majata-
lon. Tie sinne oli kuin isoja z-kirjaimia koko matkan ylds, mutta meilld oli onneksi hyva bussi
ja erinomainen kuljettaja, joka parissa mutkassa aina pysahtyi ja peruutti, jotta saattoi taas
edeta. Niissa mutkissa pidatti aluksi henkea.

Ensin rajan toiselle puolelle

Viinimaistelulla kavimme ensiksi Italian puolella, rajan tuntumassa. Kukkulalla siellakin. Mat-
kaa tehdessa bussin ikkunoista avautui mitd kauneimmat laaksot. Osa niista oli Sloveniaa, osa
Italiaa. Perilla meidat otti vastaan Franco Terpin, italiansloveeni.




Viinireissuilla saa tietda muustakin kuin viinista. Olen tavannut Terpinin monesti ja seuran
viinimatkailijatkin kahdesti. Kanssakdaymisessa esiin voi putkahtaa historiaakin, esimerkiksi
millaista italiansloveenien elama oli Mussolinin aikana. Tuolloin, Terpinin isan aikana, oli kiel-
lettya puhua sloveenia. Moni sloveeni muutti nimensa italialaiseksi.

Mutta Terpinin suvusta ei tullut Terpinoa ja Franco Terpinin eldaman aikana hanen tyttarensa
ovat voineet kdyda koulua sloveeniksi Italiassa. Ja koska isansa nykydan on myds Slovenian
kansalainen, he voivat jatkaa kouluttautumistaan joko Italiassa tai Sloveniassa.

Terpin tekee vain luonnollisia viineja. Han ei saatele lampatiloja eika lisad mitaan kaymispro-
sessin aikana ja rypdleet ovat luomua. Perheelld on nykyadn myds agriturismo eli slovenia-
laisittain gostilna, ruokapaikka. Maisteltuamme hanen mainiot viininsa me siis myds séimme
hyvin.

Arvostetun Opoka-maaperan alueella

Seuraavana paivand maistelimme Marjan Simcicin viineja Goriska brdan alueella. Simci¢ on
viinintekija jo viidennessa polvessa ja perheen viinitila ja sen rakennukset huokuvat suku-
polvien arvovaltaa ja vaurautta. Sim¢icin viinien ominaispiirre on eleganttius. Ne tehdaan
biodynaamisesti ja luonnon monimuotoisuutta kunnioittaen aivan Italian rajalla.

On monta linjaa. Alueen klassikot on yksi, toinen on vanhimpien viinipalstojen parhaista
rypaleista pitkalla kypsytyksella valmistetutt Cru-viinit. Sitten on Opoka-linjasto, joka on
nimetty maaperan mukaan.

Opoka, siina sana jonka kuulee aina, kun kay Goriska brdassa. Maaper3, josta jokainen sikalai-
nen viinintekija on ylped. Muinaisen meren aikaansaama kerroksellinen maa-aines, jossa on
merkelia, hiekka- ja kalkkikivea.

Mutta jos huomaa pitavansa maistelussa eniten opoka-viinista ja on ostoaikeissa, joutuu
ehka miettimaan toisenkin kerran, kun nakee hinnaston. Sim¢icin Opoka- ja Cru-viinit ovat
kalliita. Mutta hintansa vaartteja ehdottomasti, jos I0ytyy rahaa ja haluja satsata.

Heilla on viinitarhoja my®os Italian puolella. Seistessamme laajalla terassillaan katsomassa ym-
parilla levidavaa suurta vihreytta Valerija Sim¢i¢ Kalan osoitti Italian puolella olevia viinipalsto-




jaan. Heidan poikansa Leonardo Sim¢i¢ on jo mukana viinibisneksessa. Han on siten jo suvun
kuudes tassa paikassa viinia tekeva sukupolvi.

Nuori nainen viinintekijana

Matkalla Sim¢icilta majoitukseemme koukkasimme hakemassa muutamia viinipulloja myos
Emeran Reya - nimiselta viinitilalta. Siella on yksi Goriska brdan kehutuimmista terasseista
mitd ndakodalaan tulee. Nyt se on remontissa, mutta ensi vuonna entista ehompi.

Seuraavana padivana meilla oli poikkeuksellinen viinimaistelu Goriska brdassa. Erityinen sikali,
ettd sellaista ei ole ollut milloinkaan ennen nailla viinimatkoilla. Tapasimme 32-vuotiaan Maja
Reian, joka sukupolven vaihdoksen jdlkeen vastaa viininteosta talla viinitilalla. Ja osaa tehda
viinia, sen maistelussa huomasi!




Isdnsa Marko Reia elda yha, mutta luomuviinit tekee nykyaan Maja Reia. Taallakin kuten
Sim¢iceilla, viinia on tehty jo useamman sukupolven ajan. Maja Reia on vahintaankin jo nel-
jatta sukupolvea. Ja Opoka-maaperaan turvataan!

Heilla on myos 500 kirsikkapuuta ja muita hedelmdpuita. Tila on sertifioidusti seka luomu
ettd biodynaaminen. Rypaleissa mm. Rebulaa, Malvazijaa, Jakotia eli Sauvignonassea ja Sau-
vignonia ja punaviiniakin. Myds kuohuvia Pet-Nateja.

Tilan pitkan historian ndkee rakennuksista. Padtalo on 200-vuotias ja pihalla kivista rakennet-
tu talo 300-vuotias. Sinne taidekoulutuksen saanut Maja Reia aikoo perustaa savitydpajan.
Hanelld on muitakin taiteellisia ambitioita ja ne nakyvat talon sisustuksessakin. Varien harmo-
nia tulee vastaan ja luo kauneutta ja kodikkuutta.

Maukasta grillattua lihaa paatien varrelta

Olimme nelja yota Pri Martinovihissa kukkulan laella. Ensimmaisena iltana illallistimme ulko-
salla kauniilla pihalla. Majapaikassa ei ole ravintolaa eika ldhella ole katevasti ruokapaikkaa,
joten he hankkivat ainekset illalliseen ja valmistivat sen. Se oli heidén hyva ehdotuksensa ja
me ostimme paivalla Ljubljanan vinoteka Storijasta viinia iltaruokailuun ennen kuin suunta-
simme Pri Martinovihiin, missa ei ole viinia myynnissa.

Meille olisi loihdittu myds lahtaillallinen, mutta esteeksi tuli oliivioljy. Pri Martinovihilla on
noin 500 oliivipuuta, lukuisia eri lajikkeita. Jugoslavian aikana oliivipuita ei saanut pitaa, joten
kun Jugoslavia hajosi ja Slovenian tasavalta 1990-luvun alussa syntyi, Pri Martinovihissa alet-
tiin hankkia hyvin harkitusti oliivipuiden taimia.

Syyskuussa 2024 olikin sitten heidan oliividljynsa laadun arviointi, juuri sind viimeisena pai-
vand, kun olimme sielld. Arvovaltainen raati arvioi tietyn maaran eri valmistajien oliividljyja.
Jannitys nakyi ystavallisen Vesna-emantamme kasvoilla koko paivan.

Seuraavana pdivang, lahtéaamuna, saimme tietda tuloksen: Pri Martinovihin oliividljy San
Martin, jonka kotipaikka on Goriska brda, oli valittu koko pohjoisen Slovenian suositusoliivi-
oljyksi.




Kilpailupdivan jannityksesta huolimatta Vesna-emantamme ei halunnut pitaa meita janni-
tyspaivan iltana nalkaisind, vaan sopi melko laheisen ruokapaikan kanssa ruokailustamme.
Niinpa menimme bussilla z-tien taas alas mutkissa valilla peruuttaen ja hiukan Soca-jokea

myotailevaa paatieta eteenpain Gostilna Dermotaan, serbialaiseen grilliravintolaan.

Dermotan menu pursuaa lihaa ja sen liha on todella maukasta. Seurueemme ainoa kasvissyo-
ja ei siitda hermostunut, vaan poimi tarjoilulautasilta kaikki mahdolliset kasvikset.

Dermotassa puhuttiin paitsi sloveenia myds italiaa, joten silld kielelld saatoin puhua suoraan
ruoasta vastaavien kanssa. Englanniksi se ei olisi onnistunut.

Grillattua lihaa oli niin valtavasti, etta sita jai yli. Kaikki pakattiin meille mukaan vietavaksi.
Liha ilahduttikin yllattavan monia vield lahtopdivan aamiaisella.

Kaverukset auttavat toisiaan

Sitten vaihdoimme maisemia. Suuntasimme Vipava-joen laakson eteldisimpaan kolkkaan,
Lipican hevosten maisemiin. Yovyimme hevoshakojen vieressa olevassa hotelli Maestosossa,
joka sitten viime nakeman oli laajentunut melkoisesti. Sen olemukseen oli tehty erddnlainen
nuorennusleikkaus: se ilmensi nyt modernia arkkitehtuuria.

Lipicasta ei ollut pitkda matka Orehovican kyldaan, missa maistelimme kolmen viinintekijan
viineja: Burjan, Rogovilan ja Pasji repin.

Burjan Primoz Lavrencic, Rogovilan David Bratoz ja Pasji repin Samo Premrn ovat yhdistaneet
innostuksensa laatuviineihin ja tekevat yhteistyota tavoittelemalla suurempaa kuuluisuutta
viineilleen. Yhtena ajatuksena on ollut erdanlainen Orehovica-Cru, parhailta viinipalstoilta
keratyista rypaleista tehdyt erityisen laadukkaat viinit.

Tapasin Primoz Lavrencicin ensimmaisen kerran kesalla 2011, kun lahdin ystavaporukan
kanssa Primorskan viininviljelyalueelle Sloveniaan aikomuksena kirjoittaa slovenialaisista
laatuviineista. Olin kirjoittanut viiniblogia jo jonkin aikaa.

Primoz Lavrencicin oli tuolloin tehnyt viinia isansa ja veljensa kanssa ja pulloissa luki Sutor.




Mutta han halusi omempia viinejd. Han halusi tehda mm. historiallisen punaisen blendin,
siis viinin, jossa olisi historiallisesti Slovenian maaperalla viljeltyja rypalelajikkeita: Pokalcaa,
Modra frankinjaa, Refoskia.

Siind han onnistuikin. Vuonna 2015, kun seuran jasenet vierailivat hdnen Burja-tilallaan, en-
simmainen vuosikerta tuota blendia oli pullotettu, nimella Burja Reddo. Sitd me maistelimme
myos syyskuussa 2024.

Rogovila on hyvin pieni viinitila, omistajansa mukaan Slovenian pienin. Mutta omistaja tekee
intohimoisesti oranssiviineja, onhan han sommelier koulutukseltaan.

Kaikkien kolmen viinintekijan hyvia valkoviineja maistellessamme olimme Slovenian valkovii-
nien ytimessa: Zelen, Rebula, Laski Rizling, Pinela, Malvazija. Mutta hyvia olivat myds puna-
viinit. Ei vain Burja Reddo, vaan myds Rogovilan ja Pasji repin Merlotit, aivan erityisesti Pasji
repin Breg-Merlot. Se oli pakko ostaa.

Kylman laakson hyvat viinit

Seuraavana pdivana lahdimme viinimaistelulle vasta iltapadivalla. Oli aikaa kavella ihailemassa
valkoisia hevosia tai tehda mita halusi kunnes iltapaivalla Ishdimme vanhan kauniin Stanjelin
linnoituskylan tuntumaan maistelemaan viinia viinitiloille nimelta Fedora ja Santei.

Sijaitsevat tietysti rinteelld, Dolancin kylassa, missa asukkaita on kaikkiaan vain 18. Heista
kaksi perhetta on viinintekijoita, Fedora ja Santei, muutaman sadan metrin paassa toisistaan.

Suomalaiselle on erityista herkkua istuutua rinteelle rakennetun talon avaralle ja jotenkin
taiteelliselle terassille katsomaan alhaalla avautuvaa vehreda laaksoa. Ja sitten tuodaan hyvaa
viinia eteen.

Nain oli Fedorassa. Viininsa tehddan biodynaamisesti, joskaan ei sertifioidusti. Rypaleina ko-
toperdisena pidetty Pinela, joka tehdaan niin kuin se perinteisesti on tehty eli kuorikontaktis-
sa, ja Zelen, kotoperdinen arvostettu rypale sekin. Blendissdan on myos Malvazija ja Rebula.
Ainoa hyvin kansainvalinen on Chardonnay.




Mojca Tirsek toi pdytadan antimia niin kuin Sloveniassa viininmaistelussa parhaimmillaan:
leipaa, juustoa, salamia ja muutakin. Me tietysti aina maksamme maistelusta, mutta ei siihen
silti valttamatta kuulu viinien maistelun lisdksi vield juustoa, leipaa ja salamia.

Sitten kavelimme muutaman sata metria ja olimme jo toisessa maistelupaikassamme, San-
teissa. Siella poyta oli viela koreampi: itse tehtya valkohomejuustoa, salamia, kinkkua, itse
tehtya hilloa, leipaa.

Irti oravanpyorasta ja keskittyminen laatuun

Santeissa meille heti aluksi tarjottiin maksuttomat tervetulijaiskuplat. Sandra ja Matej Bizjak,
kaksi ruoasta kiinnostunutta alykkoa, hyppasivat hyvapalkkaisesta tyosta kansainvalisissa
yhtidissa ja ovat nyt viinibisneksessa koko perhe. Pienimman piirtamat harakanvarpaat koris-
tavat ostamani Rebula-viinipullon etikettia.

Elamanmuutos alkoi 2000-luvun lopulla. Sandra on biologi ja Matej matemaatikko. Viinitilan
nimi syntyi molempien etunimista: Santei.

Santei, maa ja sen rakennukset, ostettiin 2008 ja seuraavat vuodet olivat yhta suurta remont-
tia. Luomuviinien valmistus alkoi 2014 ja luomusertifiointi saatiin 2018. Biodynaaminen
sertifiointi kolme vuotta myéhemmin.

Kaikki haluttiin tehda viimeisen paalle, ei mitaan oikopolkuja pitkin. Vain paras kiinnosti.
Luonnon ehdoilla ja perinteitd kunnioittaen, Matej sanoo.

Taalla valmistetaan myds vakevid, mm. ginid, grappaa, brandya, yrttiviinaa.

Alue on Vipavska brdaa eli Vipavan kukkuloita. Se rajautuu karstimaan ja Vipava-joen laakson
valiin. Ja taas on puhetta maaperasta, sen kerroksista.

Ja siita, etta kapeahko laakso on hapahko eivatka siina menesty kaikki rypalelajikkeet. Laak-
sossa on myos pari astetta kylmempaa kuin muualla. Siind on haittansa, mutta myds hyotyn-
sa: rypaleet sailyttavat hapokkuutensa taysin kypsinakin.




Olisi pitanyt kdyda Santeilla ihan erikseen eikd yhdistaa sitd toisen - vaikkakin hyvan - viiniti-
lan kanssa. Santeissa oli niin paljon antia ja elamyksellisyytta. Siella olisi pitanyt viipya pidem-
paan ja kaikessa rauhassa.

Etenkin kun seuraava paiva oli matkaan perinteisesti kuuluva vapaapaiva ilman ohjelmaa.
Viinimaa Slovenian uudet viinisailiot

Sloveniassa viinimatkalla useitakin kertoja kayneita yllatti talla matkalla kellareiden uusi
valineistd: munanmuotoiset kdymisastiat betonista tai teraksesta tai ruskean varisind, mutta
tuskin puusta tehtyina. Vieressa oli toki perinteisempia viinintekovalineita, mutta munat erot-
tuivat lahes kaikkialla. Ja ne olivat kotimaista tekoa. Uutta tuotantoa.

Betonimunia olimme nahneet aiemmin esimerkiksi Ducalilla Pohjois-Sloveniassa. Yhden bio-
dynaamisen munan. Amforoitakin on ollut, maan alle sail6ttyja. Mutta nama uudet munat,
joissa, niin meille kerrottiin, viini kypsyessaan liikkuu sille parhaalla tavalla, olivat uusi koke-
mus.

Kuvat: Hilkka Helanen ja Keijo Ruusunen




RUOKAKURSSI

Leena Sinerva

Ruokakurssi jarjestettiin poikkeuksellisesti syksylla lokakuussa.
Paikkana oli vanha tuttu ja hyvaksi koettu Marthaférbundetin keittio, Ruoholahdessa Helsin-
gissa.

Andreja ja Lena olivat tehneet ennakkoon tarvikkeiden hankinnat, joten kokkaajat paasivat
heti aloittamaan. Paikalla oli runsaasti jasenia ja ndin ruoan laiton merkeissa tutustuttiin toi-
siimme, juttua piisas ja hauskaa oli.

Kaikki olivat innokkaita kokeilemaan slovenialaisia ruokia, jotka kokattiin reseptien avulla
ja Slovenialaisten neuvoessa. Valmistimme kurssilla alkuruoaksi kurpitsakeiton, paaruoaksi

Pecenkan uunivihannesten kera ja jalkiruoaksi uunissa gratinoidut rahkaletut. Reseptit |16yty-
vat Slovenia seuran nettisivuilta.




Ruoista tuli todella maittavia ja jalkiruoka vei kielen mennessaan. Sita tarjottiin myds hallituk-
sen jasenille, joilla oli kokous ruokakurssin jalkeen.




UUNISSA GRATINOIDUT RAHKALETUT (NOIN T4KPL)

Ainekset taikinaan:

+ 500 ml maitoa

+ 100 ml kivenndisvetta
*3munaa

+ 300 g vehndjauhoja

+ 2 ripaus suolaa

« 6ljya paistamiseen

Taytteen ainekset:

+ 500 g maitorahkaa

+ 200 g ranskankerma

+ 4 rkl sokeria (tai maun mukaan)
« 1 vaniljasokeri

1 kananmuna

« kourallinen rommiin liotettuja rusinoita
Kuorrutuksen ainekset:

+ 200 g ranskankerma

+ 1 kananmuna

« 2 rkl sokeria (tai maun mukaan)
« 1 rkl vaniljasokeri

Valmistusohjeet:

1. Sekoita kaikki ainekset lettutaikinaa varten. Anna taikinan levata vahintaan 1 tunti. Taikinan
koostumus ei saa olla liian paksua tai liilan ohutta. Saada sita lisaamalla jauhoja tai maitoa.

2. Laita hieman 6ljya pannulle ja paista letut kuumalla pannulla molemmin puolin.

3. Sekoita kaikki taytteen ainekset yhteen ja voitele jokainen lettu erikseen. Aseta ne paallek-
kdin - kuten kuvassa.

4. Kaada lettujen paalle kuorrutus, joka on valmistettu sekoittamalla kermaviili, muna, sokeri
ja vanilja.

5. Paista uunissa 180 asteessa noin 40 minuuttia.
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LUKUPIIRI JATKUI VAIHTUVIN PAIKOIN

Lena Bjorklund

Slovenia-seuran lukupiiri on kokoontunut jo kymmenen vuotta. Viime vuosina useimmiten
Kruununhaan asukastilassa Mestassa, jonka olemme voineet pienta korvausta vastaan varata,
koska yksi lukupiirildisista asuu Kruununhaassa.

Aina se ei ole ollut vapaa, kun meille on sopinut ja nyttemmin sen kdytté on muuttunut,
joten olemme etsineet uusia paikkoja ja pari kertaa jo kokoontuneet Tekstin talon kabinettiin,
joskin se on hiukan kallis. Tekstin talo sijaitsee Elannon leipatehtaan vanhassa kunnostetus-
sa tiilitalossa Helsingissa, [ahelld ns. Kurvin kulmaa, ja sinne on koottu paljon kirjallisuuteen
liittyvaa.

Uusien teosten pitkat jonot harmittavat

Luemme romaaneja seka hyvaa faktakirjallisuuttakin ja jatkuva toive on, etta joskus suomen-
nettaisiin my0s jotain Sloveniaan liittyvaa. Slovenia tulee kylla esiin esim. Jugoslavian hajoa-

mista ja sen jdlkeista elamaa kuvaavassa kirjallisuudessa, mutta sitakaan ei julkaista suomek-
si, ruotsiksi kylla. Osa meista on lukenut Goran Vojnovicin kiinnostavan romaanisarjan noista

aiheista - ruotsiksi. Viimeisin niista julkaistiin tana syksyna, neljas.

Joten luemme mitd paatamme. Uusiin kiinnostaviin suomalaisiin romaaneihin tulee helposti
hyvin pitka jono ja on vaikea synnyttaa tilannetta, jossa jokainen olisi saanut kirjan ajoissa ja
lukenut sen, jolloin keskustelu siita olisi kiinnostavaa.

Mutta kun tand vuonna pdatimme lukea Andrei Makinen Ranskalaisen testamentin, joka jul-
kaistiin suomeksi jo 1997, ei jonoja ollut ja saatoimme keskustella siita niin, etta kaikki olivat
sen lukeneet. Se kannattaa lukea.

Niin kuin aikanaan kirjallisuuden Nobelin voittaneen Le Clezion romaani Harhaileva tahti. Sita
Sirpa Kahkodnen kehui, kun han viime vuonna sai Finlandia-palkinnon. Kirjan aihe on pako-
laisuus ja valokiilassa ovat palestiinalaiset ja juutalaiset, vaikka aika on toinen. Se kannattaa
tassakin ajassa lukea.




Ja luimme tietysti paljon muutakin. Viime tapaamisessa joulukuussa 2024 kasittelimme
Reetta Hannisen kirjoittaman kiinnostavan teoksen Maissi Erkon elamasta. Kirja on nimel-
taan Tulisydan. Se ilmestyi toissa vuonna ja oli nopeasti saatavissa. Maissi Erkko syntyi1872 ja
kuoli 1936. Hanen elamansa aikana Suomessa tapahtui valtavasti ja kaikesta siita kirja kertoo.
Kannattaa lukea.

Valilla kokoonnumme retkella

Vuoden 2025 ensi tapaaminen on tammikuussa Itakeskuksen kirjaston Ruusu-nimisessa
kokoustilassa, joka vaikuttaa hyvalta ja on ilmainen. Saatamme tavata siella koko vuoden.
Paitsi alkuvuoden paatostapaamisessa ennen kesdpaussia ja kun syyskausi alkaa. Nama kaksi
tapaamista olemme pitaneet ikdan kuin retkena. Kevaalla 2024 keskustelimme mukavalla
puistonpenkillad koivujen alla Suomenlinnassa seka soimme ja kahvittelimme sen paatteeksi.
Kirja taisi olla juuri Harhaileva tahti.

Syyskauden aloitus oli mahtavassa paikassa: Katajanokanluodolla. Postimerkin kokoisessa
paratiisissa, niin kuin Cafe Kobbenin pitajat itse saaren madrittelevat.

Tervetuloa joukkoon, jos lukeminen kiinnostaa ja aikaa on keskella iltapdivaa!



SLOVENIA SEURA SYYSKOKoOUS 16.11. 2024

Matti Sinerva

Kaikkiaan 11 Slovenia seuran jasenta kokoontui sateisena ja kovatuulisena marraskuun
lauantaina seuran syyskokoukseen Mestan tilaan Helsingissa. limapiiri ja "henki” kokouksessa
oli erittain innostava. Syyskokouksen ty6jdrjestys tahtaa tulevaan kauteen. Esilla ovat seka
toimintasuunnitelma etta talousarvio, ja ndiden kahden asian toteuttajaksi valittava hallitus.

Toimintasuunnitelma 2025 pitaa sisalladan mm Matkamessut tammikuulla, kevatkokous
maaliskuulla yhdistettyna ruokakurssiin, kuorovierailu Sloveniasta huhtikuulla. Syyskau-

si aloitetaan Tampereen teatterikesalld, josta on helppo siirtya lokakuulla jarjestettavaan
Eurooppalaiseen elokuvaviikkoon. Tuleva toimintavuosi 2025 paattyy Slovenia seuran osalta
aina suosittuun ja haluttuun Pikkujouluun. Seka teatterikesdssa etta elokuvaviikolla Slovenia
ja slovenialainen kulttuuri ovat vahvasti esilla.

Talousarviossa kaudelle 2025 Iahdetdan siitd, etta seura ei hae OKM avustusta. Todettiin, etta
nykyisten hakukriteerien voimassa ollessa ei Slovenia seuralla ole mahdollisuuksia kyseista
avustusta saada. Nain talousarvio loppusummaltaan paatyi realistisesti hieman paalle kah-
den tuhannen euron.

Hallituksen valinta aiheuttaa aina pienta puhetta. Tassa kokouksessa paadyttiin pienenta-
maan hallitusta yhdella jasenelld neljasta kolmeen + puheenjohtaja. Ja naiden lisaksi valittiin
kaksi varajasenta. Talla kokoonpanolla tartutaan tiukasti hyvaksyttyyn toimintasuunnitel-
maan talousarviota noudattaen.




Slovenia seuran hallitus kaudelle 2025:

Andreja Valtanen puheenjohtaja
Matti Sinerva varapuheenjohtaja
Lena Bjorklund jasen

Marita Kumara jasen

Sirpa Spoljaric varajasen

Davor Spoljaric varajasen

Kokouksen jalkeen Lena Bjorklund kertoi hyvin innostavasti seka sanoin etta kuvin syksylla
toteutuneesta Viini- ja kulttuurimatkasta Sloveniaan. Taman talvitiedotteen sivuilta voimme
jokainen tarkemmin tutustua kyseiseen retkeen ja samalla miettia mahdollisuutta osallistua
vastaavaan kokemukseen kaudella 2025.

Kuvat: Andreja Valtanen




MATKAMESSUT 2025 JA SLOVENIA SEURA

Matti Sinerva

Vuoden 2025 Matkamessuilla Slovenialla on 20 nelidmetrin suuruinen kolmelta suunnalta
auki oleva osasto. Esittelytilan koko kasvaa vuodesta toiseen. Taman kokoisen itsendisen
maaosaston toteutukseen ei enda yksistaan Slovenia seuran omat voimat riita. Tuleva mes-
sutapahtuma ja -osasto rakentuu yhteistydssa Slovenian suurldahetyston ja Slovenian Tourist
Board:in kanssa. Slovenia seura vastaa pitkalti osaston “rakentamisesta” ja aikanaan purka-
misesta sekd huolehtii messuvieraiden palvelusta Suomen kielelld messujen aikana. Seka
Suurldhetysto etta Slovenian Tourist Board tuovat oman ammattitaitonsa ja Slovenia tietd-
myksensa osastolle kaikkien kayttéon. Heidan kanssaan keskustelu onnistuu seka Englanniksi
ettd Sloveniaksi. Osaston kustannuksista laskut kulkeutuvat Sloveniaan. Suurldahetysto oli jo
taman vuoden 2024 tammikuussa mukana jarjestelyissa omalla huomattavalla panoksellaan
seka taloudellisesti etta esittelijoina.

Matkamessut 2025 ovat yleisolle avoinna perjantaina 17.1. klo 10-19 ja seka lauantai-
na 18.1. ettd sunnuntaina 19.1. klo 10:00-18:00.

Slovenian osasto |0ytyy Helsingin Messukeskuksessa osoitteesta 6g70.

Nyt on hyva tilaisuus tulla kohottamaan matkakuumetta ja kohdistamaan sen purku ensisi-
jaisesti kohti Sloveniaa. Onhan yleisesti tiedostettu ja tunnustettu, ettd hyva matka tehdaan
kolmeen kertaan. Ensin se suunnitellaan, sitten suunnitelmat toteutetaan ja lopuksi koko
projekti kerrataan muisteluiden merkeissa. Taman pdivan hitti matkailussa on "Vanlife” eli
matkailu pakettiautolla. Slovenia pienend mutta erittain monipuolisena matkailumaana on
paras mahdollinen kohde toteuttaa "Vanlife” elamys. Caravan messut samaan aikaan Matka-
messujen kanssa antaa tuohon "tautiin” hyvat hoito-ohjeet.

Tavataan Matkamessuilla osoitteessa 6g70. Tervetuloa.




[LMOITTAUDU SEURAN VIINIMATKALLE 2025

Sirpa Spoljaric ja Lena Bjorklund

Slovenia-seuran viinimatka 2025 tehdddn Posavjen viininviljelyalueelle Kaakkois-Slovniaan.
Viinillisesti alue jakautuu kolmeen viinipiiriin, Bizeljsko Sremiciin, Dolenjskaan ja Bela Kraji-
naan. Vierailemme viinitiloilla kaikissa kolmessa viinipiirissd.

Posavjen alue on maantieteellisesti vaihtelevaa, viiniviljelImdt kohoavat kukkuloiden
rinteilld ja vehreissd jokilaaksoissa kasvatetaan viljaa, hedelmid, parsaa, auringonkukkaa,
tattaria ja vihanneksia.

Bela Krajina. Photo: Jost_Gantar. Source: www.slovenia.info
Vierailemme useilla viinitiloilla, joista Lena Bjérklundin kuvaukset téssd:
Bizeljsko Sremicin alueella viinimaistelukohteemme ovat Keltis, Tajfel ja Kunej.

Keltis. Taalla kavimme jo vuonna 2014, kun tahan saakka ainoan kerran liikkuimme Posavjes-
sa. Heilla on tehty viinia idt ja ajat, mutta vasta 1990-luvulta myyntiin.

Ovat biodynaamisia viinintekijoitd, niin kuin moni hyva viinintekija Sloveniassa. Jo vuonna
2014 olivat yllatyksia taynna ja silla tiella ovat yha, kekseliaita. Noin tusina erilaisia luonnolli-
sia persoonallisia viineja.

Tajfel. Nuorten ihmisten viinitila. Mariborissa yli 400-vuotista elamaansa viettava ja kartutta-
va Zametovka-rypaleen kdynnds on viime vuosina saanut uuden eldman Posavjessa. Ei vanha
kdynnos, mutta sama lajike Zametovka, jonka todenndkdisin syntypaikka on juuri Posavjen
alue. Nain kansainvalisten dna-tutkimusten mukaan.

Tajfelilla on siita tehtya Pet-natia eli ikivanhalla tavalla valmistettua kuohuviinia. Decanter
palkitsi kaksikin Tajfelin viinid vuonna 2020: juuri tuon punaisen Pet-Natin ja my0ds heidan
Sauvignoninsa. Heillda on myds Laski Rizlingia ja Blaufrankisch-rypdleesta tehtyja punaviineja.
Itdvaltalainen Blaufrénkisch on Sloveniassa nimeltdan Modra Frankinja ja se on sielld perintei-
nen historiallinen rypdle. Olihan Slovenia useita vuosisatoja osa Itdvalta-Unkarin imperiumia.




Kunej. Taallakin kavaisimme jo kerran. Kunejn viinitilalla tehdaan myos hyvaa suklaata ja
tuolloin 2014 eraanlainen hittituote oli punaviini, johon oli laitettu suklaapaloja. Nytkin puna-
viinia ja suklaata voi nauttia, jos haluaa, mutta erillisina.

Heilla on punaviineja, valkoviineja, roséeta, muscat-viinia ja laadukasta kuohuviinia.

Dolenjskan alueella vierailumme kohteet ovat Slapsak ja Pekel.

Slapsak. Talla perhetilalla viinia on tehty pitkdaan, mutta jokin uusi aika alkoi vuonna 1988,
kun viininviljelya laajennettiin. Sitakin suuremmin vaikutti se, etta perheen tytar nai kuului-
sissa samppanjataloissa tydskennelleen ranskalaisen Francois Bottonin. Botton kiinnostui
ikivanhasta Zametovka-rypaleesta. Slapsak alkoi tehda siita kuohuviinia samppanjamenetel-
malla ja lisaksi istutettiin uusia rypalelajikkeita: Chardonna ja Pinot noiria. Maaperan arvostus
korostui. Slapsakilla on nyt nelja kiinnostavaa samppanjamenetelmalla tehtya kuohuviinia.
Kolme niista tehdaan Zametovkaska, yksi Chardonnaysta. Lisaksi heilld on tasokas kuplima-
ton

Blaufrankisch.

Pekel. Ljubljanan Storija-vinotekan kaikkitietavan omistajan meille vinkkaama 1
hehtaarin biodynaaminen viinitila, Demeter-sertifioitu. Hyvia klassisia viineja, joista
vain yksi on punaviini. Kolme valkoviinia.

Bela Krajinan aluella maistelemme ndilla: Sturm, Suklje.

Sturm tekee hyvatasoisia viineja monenlaisista rypalelajikkeista. Kokenut ja aktiivinen viinin-
tekija. Tyylinsa klassinen edustaja. Pidettiin hanen viineistaan jo 2014, kun kdvimme hanen
luonaan.

Suklje. Punaisia, Blaufrénkischia ja Pinot noiria, seka valkoviineja ja kuohuviinia.

Viinitilojen lisaksi alueella on historiallisia linnoja seka kauniita vanhoja kylia ja kaupunkeja.
Ryhmamme kaytdssa on oma bussi koko matkan ajan. Viinitilojen ohella tutustutaan muun
muassa paikalliseen arkkitehtuuriin, kasityoperinteeseen, kurpitsansiemendljyyn, mehildisten
kasvatukseen ja hunajan tuotantoon seka ginin ja suklaan valmistukseen.

Viikon mittainen matka tehdaan syyskuussa. Majoitumme kahdessa kylpylakaupungissa,
Smarjeske Toplicessa ja Dolenjske Toplicessa. Majapaikkojen ldhelta 16ytyy ravintola- ja kahvi-
lapalveluita seka hyvat ulkoilumahdollisuudet.

Otamme nyt vastaan ennakkoilmoittautumisia Slovenia-seuran viinimatkalle 2025.
[Imoittautuminen ei tassa vaiheessa ole sitova. Sitovat ilmoittautumiset pyydetaan maalis-
kuun 2025 aikana ja ennakkoon ilmoittautuneille ldhetetdan tiedot lopullisesta matkaohjel-
masta hintoineen.

Ennakkoilmoittautumiset sahkopostilla sirpa.spoljaric@elisanet.fi




SLOVENIA-SEURAN PIKKUJOULUT 14.12.2024

Andreja Valtanen

Slovenia-seura jarjesti jalleen tana vuonna pikkujoulut yhdessa Suomessa asuvien slovenia-
laisten kanssa. Tapahtuma pidettiin 14. joulukuuta 2024 Helsingin Lyceumklubilla.

Paiva alkoi klo 15.00 musiikkityopajalla, jonka ohjasivat musiikkitrio Suknon jasenet.

Tyopaja tarjosi lapsille ja nuorille mahdollisuuden tutustua slovenialaiseen musiikkiperintee-
seen.

Tyopajan jalkeen, klo 16.30, trio Sukno piti konsertin, jossa he esittivat slovenialaista kansan-
musiikkia eri puolilta Sloveniaa. Trio Suknon jasenet ovat: Rebeka Hren Dragoli¢ (laulu ja hui-
lu), Slavica Marinkovi¢ (kromaattinen harmonikka), Danni Strazar (klassinen kitara). Konsertti
oli kaunista kuultavaa, joka rauhoitti meidat kaikki kuuntelemaan. Konsertti paattyi joululau-
luun "Jouluyd juhlayd” yhteislauluna laulettuna sloveniaksi. Vaikka suurin osa suomalaisista
eivat sanoja ymmartaneet, se ei haitannut.

lllan paatteeksi vietettiin yhteinen juhlahetki, jossa nautitiin perinteisia slovenialaisia ruokia,
kuten $truklji ja segedin. Tunnelma oli ldmmin ja yhteisollinen. Osallistujat padsivat nautti-
maan hyvasta ruoasta ja seurasta.

Tapahtuma vahvisti jalleen kerran Suomessa asuvien slovenialaisten yhteisollisyytta ja tarjosi
mahdollisuuden jakaa slovenialaista kulttuuria my&s suomalaisille ystaville.




Kuvat: Andreja Valtanen
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